NUESTROS DESAYUNOS

INCLUYEN CAFE DE OLLA REFILL + JUGO 0 FRUTA
DE9:00 AM A 1-00 PM

Totopos crujientes elaborados en casa, bafados Baguette pre-tostado con mantequilla artesanal,
en nuestra receta especial de salsa roja o verde. serviaos con frijoles refritos, queso gouda
Servidos con pollo BSNEDrado, Crema. quess > gratinado y pice de gallo
arejo, cebiolla y aguacate
Jamén o tacino Bg

+ Quesilio 100g Chistorra 1008

« Huevo 2pzas Cecina atlixquense 1009

+Pechuga aia plancha 1259 $65

- Cecina atliaquense 100g 535

«Sdbana de arrachera 1509 $145

CAMBIA POR MOLEPOBLAND 1§20

ENFRIJOLADAS (1) $175

Tortillas de maiz rellenas de palla deshebrado,

baadas en salsa de frijal pinto sazonado con

hoja de aguacate, servidas con crema natural,
‘queso afejo, cenolla y aguacate

+ Huevo 2 pras 525
+ Longaniza 1009 $a0

 Chistorra 1005 = OMELETTE $165

Hueuos batidos cocinados al maments, rellena de
gCeckErtRmGLa M 4525 quesilio, acompatiado de frijoles refritos
+ 54Dana Oe arrachera 150g $145

+ Jamén o tocing 8og
+ Champifanes
+ Vegetales a la plancha

HUEVOS AL GUSTO $165
Tres hueves revueitos, acampafiados de frijoles
refritos, totopas v tortilias

Guarniciones: Jamén 8g. saichicha 80g.
tocino 80 o longaniza 50g.

SINCRONIZADAS (4) $160

Tortitlas de harina o mafz doradas al comal, reflenas
e guesiiio y jamén, acompafiadas de guacamole

L Baniados en salsa roja o verde . 530

UMEMELITAS (3) $155

Hechas a mana, de maiz azul rellenas de ayocote
e 1a reqion. bafiadas en salsa roja y verde.
‘servidas con crema natural. queso anejo

*('EUARNICIONES.¥

545
525
. Polla a quesilto 100g 520
+ Longaniza 100g 540

« Cecina atlixquense 1009 $85 ! $40

=+ 5ibana de arrachera 1509 $145 545
Pan dulce o salado  $12

L CONTIENE PICANTE

SERVICIOA .
DOMICILIO
244.120-1319
el

PARA COMENZAR

PLATILLO DE ANTOJITOS

CONSOME
ATLIXQUENSE $85 ATLIXQUENSES $175
Consomé de pollo, aguacate. quesilio. polia 11ortita de male poblano,
deshebrado, cilantro, cebolla, 1 pamibacite. 2 chalupas, 1 tostadita,
it o el AR
CHALUPAS (5) L SOPA DE TORTILLA $105
Pt log et § Catupas de frijot poie y Tiritas de tortilla, aguacate. quesilio.
s e, $60 crema, quesa y chipotle frito.
Mole poblano y ajonjoli %45 + Polio deshebrado $25
L 5alsa roja, salsa verde, %40
cebolla y queso afejo
+oloaquesia ::: SOPES (3)
et hieiit s ;
sioanadearrachrs 03 $145 O I T 104 Jreg s ks
afejo, aguacate y salsas.
Y,

(Tinga a5

FLAUTAS (3) $85 cechayiogina 5t
Rellanos de polio deshebrado o quesillo, servidos

‘con lechuga. crema natural y queso anejo

 Guacamole 7 LTACOS DORADOS
~Bico gegall s (3) $105
« LBanados en salsa. 530

Pellenos de tinga de pollo, Servidos
roja o verde

con lechuga, crema natural,
quese afiefo y salsas.

GUACAMOLE Y
CHAPULINES $145

Guacamale recién hecha sazonado con liman,

TLACOYOS
cebolaclantro,chile serrand al v especies, ATLIXQUENSES (2) $95
acompafiado de chapulines: tostados v totopos. Fritos, con quesillo gratinado, crema.
« Chicharrén §20 quesa aiejo v salsa.

+ Longaniza 100g $a0

« Chistorra 100g 565

« Cocina atlixquense 1009 $85

+54bana de arrachera 1509 $145

TORTA DE MOLE $65

Bolillo tradicional con polle desmenuzads bahado
de mole poblano.

L PAMBAZO TOSTADA $65
ATLIXQUENSE $65 ittty oo
'amisa1o enharinado, con carne molida y

langaniza en chile rojo. acompafado de lechuga,
aguacate y cebolla

Polla, quesilio o tinga de polio.

QUESADILLAS (3) $75 ?(‘;UARNIC[ONE-Sq

Tortita de maiz y quesilio % ordendearror  $45
acompanada de guacamale. 7 Lchiles toreados 25
+ Champinones | Chicharrén

+ Chicharrén

+ Longaniza 1009

+ Chistorra 100g

+ Cecina atlixquense 100g

+Sébana de arrachera 1509

L CONTIENE PICANTE

Nuestros

TRADICION ATLIXQUENSE
L ENCHILADAS ROJAS, VERDES 0 ENMOLADAS

Tort
de lechuga, cebolla, riBaNG, Crema, queso aejo y aguacate.

1.TAMANO 2.RELLENO 3.SALSA 4.;CON TODO?

chicasapzas  $95 pollo deshebrado salsa roja, verde Aguacate, cebolla, lechuga,
Grandes Spzas  $110 o quesilla o mole poblano. rabana, crema natural
v queso afiejo.
Elje tortilla frita
 tradicional

5.COMPLEMENTO

Sabana de arrachera 150g $145
Cecina atlixquense 100g  $85
Pechuga a la plancha 100g $65
Quesillo, huevo o 25
pollo desmenuzado 100g

INGREDIENTE EXTRA:
Crema, Queso, Aguacate .$15

ESPECIALIDADES

MOLE POBLANO PECHUGA ASADA
$195 $115

Receta tragicional e 1a abuela Loilta, Acompaiada de ensalada fresca,
servido con pierna y musia acompanada aderezo de su aleccian, frijoles refritos,
de arroz rojo, tortillas a pan tortitias ysaisa

CECINA
ATLIXQUENSE $235
Exquisita C&cina atliKquense acompanada de
quacamole, pico de gallo, frijoles refritos. queso
Tresco, tlacoyos de ayocate. chalupitas de mole,
chicharrdn, tortillas v salsas.

TAMALES
OAXAQUENOS (2) $145

Enuueltos en hoja de platano, diio de

Cambia a arrachera por $60 Salsa Verde con Buerco y Mole Rajo con Pallo.

« Chistorra 100g +$65

Todo desechable tiene costo adiclanal Nuestros precios incluyen IVA

BEBIDAS POSTRES

TAMAL DE JERIPA
AGUAS (1) 45 6 (2) $90 02
Agua de sabor 420ml A Esponjoso tamal estilo canario, elaborado con
Jarrade agua 2L ; mantequilla y harina de arraz, refleno de jeripa:
l!lﬂ Botella 500ml un dulce tipico tradicional de AtIECO de 133 Flores.

Agua mineral Pefafiel 355ml

CHOCOLATE
Chocolate caliente 300m!
Chacomilk 350m|
Leche deslactosada +$10

TES

Té herbal o frutal 300m|

Tisana 250mi

CAFE

Americana 200m|

Affogato
Espresso v helado artesanal de vainilla

café de olla Refill
Capuccino 200mi
Espresso 90ml
Horchata latte 300mi
Latte 200m!

Latte frio leche condensada 400mi
Espressa. leche condensada, leche y hielos

Latte frio avellanas 400mi

&
spresso, crema de avellana, leche y hielos

Moka 200m!
Taro latte 400mi

Agrega baileys o rompope a tu café $25
Leche deslactosada +$10

REFRESCOS
Refresco Zacatlan 355ml
Coca cola 355mi
Jumex 355mi
sidral/sprite 355ml
Te helado penatiel 473mi

ESPECIALES

Flotante nieve de limon 235ml
Flotante helado de vainilla 235mi
Naranjada | limonada 420m|
Jarrade Naranjada [ limonada 2L
Pifiada 350m|

CAKE JAR %95

GANACHE DE DOBLE
CHOCOLATE 2

Ganache de chocolate semiamarge con tierra de
galleta de chocolate semiamargo, blanca y cacas.

COCO |
MARACUYA B
Mousse de Coco y Maracuya con tierra de galleta
e valnila, mantequila y nuer

CHEESECAKE DE
FRUTOS ROJOS &8

Base de galleta con nuez y mantequilla, queso
crema con tague de imon y compota de frutes
rojos aromatizaa con jengibre y menta

TIRAMISU#=2
Bizcacha humedecido con espresso. crema de
Quesa Mascarpone. decorado Ccon <acao

Agrega una bola de hefado . §35

PAY DE ELOTE
ARTESANALj? $85

COPA DE HELADO
ARTESANAL 2 $115

©)HUEVO [JLACTEO (J NUECES
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Nuestros




